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Sektmanufaktur Andres-Mugler Preise ab Hof inkl. MwSt.

Sowohl jugendlich frisches Bukett von Limetten, Rosenbliten, Steinfrucht als auch reifen Zitronenschalen und
dezenten Honignoten. Elegante Textur, feingliedrige Perlage, mit prasenter Sdure und am Gaumen animierend.
Harmonisch, frischer Stil - ein Wein, der sich weiter entwickeln kann.

Feines Perlenspiel mit zartem Goldton und griinen Reflexen. Elegant von Anfang an: Brioche, frische Kréauter, weil3e
Bliten und saftige Melone geben sich ein Stelldichein. Anregend, mit Druck und Nachhall.

Présent und intensiv in der Nase: Komplexes Aromenspiel von Zitronenmelisse, saftigen Aprikosen, Quitte, Nuss.
Auch etwas frischer Hefezopf ist dabei. Der Gaumen verwdhnt auf cremige, leicht buttrige und geschmeidige Art.
Erfrischende Salzigkeit und Mineralitat. Samtig in der Lange.

Weingut Bergdolt Preise ab Hof inkl. MwSt."

Zitronengelb mit goldenen Reflexen und feiner lebendiger Perlage. Zartes Mandelmarzipan, blumig, dezente
wirzige Noten von Brioche. Schlank und rassig am Gaumen schmeichelt er dennoch mit einer cremigen Textur,
kraftvollen aber nicht Gberméchtigen Perlage und einer ausgewogenen Linge.

Helles zartes Rosa. Direktes, knackiges rotbeeriges Bukett von Hagebutte, Roter Johannisbeere und Waldbeeren. Es
Uberrascht der runde, dichte Kérper mit druckvoller Perlage. Ausgewogen, animierendes Saure-SiiBe-Spiel, frisch
und herb zugleich.

Klar, mit blassen, zartrosa Reflexen. Elegantes, vielschichtiges Bukett von Hefewlirze, Heu, saftigen Beeren,
rauchigen Noten, Hagebutten und griinen Mandeln. Spannend in der Entwicklung im Glas. Ein kompakter,
fokussierter Sekt mit prasenter Saure, griffiger Phenolik, animierend und ausdrucksstarker Lange. Ein eigener
Blanc-de-Noir-Stil.

Feine, mittelkraftige Perlage. Dichtes Bukett von gereiften Aromen wie Speck, Unterholz und Rauch ergénzt durch
Brioche, Butter und Aprikosennoten. Kraftig und saftig herb kleidet er den gesamten Gaumen aus. Ein meisterhafter
Sekt, der durch das langere Hefelager an Komplexitdt noch dazugewonnen hat.

Lebendige, dichte und, feingliedrige Perlage. Vielschichtige Aromen von Haselnuss, Akazie, Zitrusfriichten,
Vanilleschoten, weiem Pfeffer untermalt von gerduchertem Speck. Eleganter, vielschichtiger Kérper, griffig als auch
sanft am Gaumen, mit einer dezenten Scharfe.



Sekthaus Motzenbacker Preise ab Hof inkl. MwSt.

Blumiges Bukett nach Rosen. Dazu reife Steinfrucht, Gewiirznelken, Muskatnuss. Kraftig und erfrischend am
Gaumen, mit préziser Mineralitdt und einem feinen Schmelz. Unkompliziert, ohne banal zu sein.

Ungewdhnliches Aroma nach Terracotta zum Auftakt, gepaart mit saftigen Aprikosen, Blutorangen, griinem Tee und
florale Nuancen. Weitere erdigen, rauchige Noten geben diesem einzigartigen Sekt ein komplexes Aromenprofil.
Intensitdt und Spannung am Gaumen, die sich druckvoll und lang fortsetzt, ohne zu ermiden. .

Brennnesseln, Zitronengras, etwas Erbsengriin. Der Korper ist kompakt, dabei samtig am Gaumen, mit einem
haptisch kuriosen, sehr feinem Mousse. Harmonischer Sekt, mit spannender Interpretation eines Sauvignon Blanc.

Herbfruchtiger Charme von Hagebutte, Johannisbeere sowie saftigen Kirschen. Florale Anklange von Rosen
balancieren den durchgéngigen, feinen Druck am trockenen Gaumen.

KORE Weine & Mehr Preise ab Hof inkl. MwSt."

Eine ungewdhnliche Cuvée, die neugierig macht. Im Auftakt Rosenbliten, rote und dunkle Friichte zu denen sich
spater Orangenzesten, Zitrusnoten, etwas Muskat gesellten. Der Winzersekt ist knackig, rassig und ausgeprégt
trocken am Gaumen.

Weingut Reinhardt/Weinwerk Preise ab Hof inkl. MwSt'

Leuchtendes Zitronengelb mit mittelkraftiger und lebendiger Perlage. Aromen von gelben Zitronen, Brioche und
Mandelcreme, reifen Birnen und Apfelkompott. Knackig karg fiir einen Brut, erfrischt er mit wiirzigen Ingwerscharfe
den Gaumen. Riesling-Sekt-Freude pur!

Roségold im Glas. Im Bukett hellrote Kirschen und Erdbeeren mit ersten Reifenoten. Nuancen von Mandelkrokant
und Amarettini. Ein leichter Biskuitboden verleiht autolytische Finesse. Ein Hauch von Bittermandel im Abgang und
sanft ausklingende Perlage.

Golden intensiv glénzend. Er duftet vielschichtig und gereift. Intensiv gelb fruchtig und wiirzig, dazu Knéackebrot,
Buttercreme, aber auch Kaffee sowie rauchige Téne ergeben einen komplexen Eindruck. Wei3e Johannisbeeren und
kandierte Zitrusfriichte bringen die nétige Frische. Dicht, mit Spannung und guter Séure ist dies ein
vielversprechender Vorganger fiir einen Sektmacher Prestige Reserve.

Klares mittel kraftiges Rosé mit lebendiger Perlage. Klares animierendes wiirzig und rot beeriges Bouquet. Ein
Hauch von Cabernet Sauvignon in der Cuvée verleiht diesem Sekt eine rassige Fruchtwiirze. Der Kérper ist betont
kraftvoll und die Perlage dicht. Die Saurestruktur ist prézise, animierend. Ein Prestige-Rosé-Sekt mit Reifepotenzial.




Wein- und Sekthaus Egon Schmitt Preise ab Hof inkl. MwSt.!

Sehr ansprechender Lachston in der Farbe, feine Perlen im Glas. Intensives Potpourri von Brioche, roten Beeren,
Hagebutten, Mandelbliten und grinem Tee. Erfrischend trocken mit feiner Mousse und sanfter Cremigkeit. Ein
geradliniger, offenherziger und ausgewogener Stil.

Sonnengelbe Farbe, duftende sliBe Aprikose, lieblicher Biskuit sowie Buttercreme und Walnuss in der Nase. Zitrus-
und Apfelschale ergénzen das dichte Bukett. Druckvolle feine Perlage, cremig mit straffer Frische am Gaumen.

Intensive Steinfriichte, Zitrus und weiBBer Balsamico, dezente Brioche- und Brotteigaromen. Lebhafte, animierende,
jedoch sehr feine Perlen. Rassig am Gaumen, mit mittellangem Abgang und ausgewogener Textur.

Sektkellerei Fitz Preise ab Hof inkl. MwSt."

Goldgelb leuchtend im Glas mit dichter Perlage. Intensiver Duft nach klassischer reifer und sonnenverwéhnter
Rieslingaromatik wie Pfirsich, Apfelschalen, gelbe Bliiten, Mandarine, dazu nussige und buttrige Aromen.
Animierend erfrischende S&urestruktur, herzhaft und kraftvoll. Ein stattlicher Riesling Sekt, der seine Herkunft
erkennen l&sst.

Helles Strohgelb mit zarter aber dichter Perlage. In der Nase duftet er nach frischen Hagebutten, Akazie,
Cantaloup-Melone, mit einer pragnanten Mineralitat und griffiger Textur. Ausgewogen und harmonisch entwickelt er
am Gaumen seine Tiefe und eleganten Nachhall.

Weingut Hammel & Cie Preise ab Hof inkl. MwSt."

Geradeaus, unmittelbar und klar. Reifer griiner Apfel, Sternfrucht und Wiesenblumen ergeben ein dichtes Bouquet.
Mit abgerundeter Korperstruktur, leichter FruchtsliBe animiert er durch eine spritzige Finesse, die dem Sekt etwas
frechfruchtiges verleiht. Unkompliziert, aber mit Pfalzer Twist.

Weingut Pfliger Preise ab Hof inkl. MwSt.'

Helles Zitronengelb mit griinen Reflexen. Dieser Riesling-Sekt zeigt sich elegant, reduziert, mit feiner Textur sowie
prasenter Sdure. Das Bukett reicht von blumig, nussig, Butterkuchen bzw. Honigtértchen zu saftigen Steinfriichten.
Am Gaumen ist er verbliffend samtig, dabei saftig, mineralisch, lang und druckvoll im Abgang.

Feingliedrigkeit von Anbeginn bis zum Abgang. Ein feines Aromenspiel mit weilen Bliiten, Weinbergpfirsichen,
Buttercreme, aber auch gerdsteten Haselnlssen. Samtig am Gaumen ist er dennoch présent, mit einer feinen, lang



anhaltenden Perlage und wiirzigem Finish. Definitiv ein Sekt, der noch weiter an Potenzial gewinnen kann. Profitiert
vom Bellften im Glas!

Sekthaus Krack Preise ab Hof inkl. MwSt."

Puristisches Bukett - prézise und mineralisch. Duft von Zitronenmelisse, etwas Minze aber auch frischen
Zitronenscheiben, -zest sind zu riechen. Am Gaumen gleichbleibend, mit Druck, Frische, Tiefgang und sehr griffig.
Erfrischende Lange.
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1 Preise ohne Gewabhr. Die Preise entsprechen der Preisliste wahrend unseres Besuches im Januar 2022!
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